
aW,g,i 5,70 € aW,c,g 6,00 € aW,f 6,00 € aW,c,g,i,j 6,00 € g,i,j,2,4,5 5,80 €

4,80 € e,f 4,90 € g 5,00 € aW,g,i 4,90 € aW,c,g 4,90 €

aW,c,f,g,k,l,4,8 3,75 € / 4,55 € f,i,4,6 5,70 € aW,c,f,g,k,l,4,8 3,75 € / 4,55 €

BETRIEBSRESTAURANT GVZ
Wochenkarte vom 8. Mai 2023 bis 12. Mai 2023

Öffnungszeiten von Montag bis Freitag von 8:00 - 14:00 Uhr (Mittagsausgabe 11:00 - 13:30 Uhr)

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

M
ea

t

& G
ri

ll

Pasta Bolognese Wiener Backhendl Beef Bami Goreng Tempura Chicken

aus gemischtem Hackfleisch,

mit Wurzelgemüse

und Parmesan

mit Rosmarinkartoffeln,

Preiselbeeren

und Zitronenecke

Pasta al Forno

Gratinierte Nudeln

Wechselnde italienische Pasta im Pizzaofen mit Mozzarella überbacken!

Tagesaktuelle Verfügbarkeit am Counter ausgezeichnet.

V
eg

gi
e

&

M
o

re

Belugalinsen Curry Vegetarischer Wok Gnocchi Tricolore Maultaschenpfanne

mit frischem Gemüse der Saison,

in Erdnuss-Kokossauce

und Jasminreis

mit Knoblauch, Ingwer und Karotten

in Kokos-Currysauce

mit frischem Koriander

mit buntem Marktgemüse,

mediterranen Kräutern

und Joghurtdip

A
kt

io
n

s-

G
er

ic
h

te

Döner Kebab Currywurst vom Grill Döner Kebab

Das Aichbachtaler-Team freut sich auf Ihren Besuch im Betriebsrestaurant GVZ und wünscht einen guten Appetit!

Wir kochen alle Gerichte täglich frisch: Allergenauszeichnung im Wochenplan vorbehaltlich Änderungen  - die tagesaktuelle Auszeichnung finden Sie an der Ausgabe im Restaurant.

ALLE Gerichte IMMER auch zur MITNAHME und/oder auf VORBESTELLUNG. Sprechen Sie uns einfach an!

Vegetarisch 5,10 €

mit Fleisch / Fisch 5,90 €

Fr
es

h

&

G
re

en

Fresh & Green

Salatbuffet

An unserer Salatbar können Sie sich selbst bedienen.

Sie finden eine breite Auswahl an Blatt-, Roh- & Feinkostsalaten. Dazu Toppings & Dressings nach Wahl.
1,09€ | 100g

Focaccia
Täglich frische, selbstgemachte Focaccia:

mit Tomaten, Pepperoni, Oliven, mediterranen Kräutern und italienischem Olivenöl (aW,10)

Werksexterne zahlen bei allen Gerichten +50% Aufschlag.

1,50 €

B
el

la

It
al

ia

Aichbachtaler Pizza

frisch aus dem Steinofen

Original italienische Rezeptur: Genießen Sie mediterrane Lebensart!

Unser Pizzaiolo berät Sie gerne.

Verschiedene Sorten

Auszeichnung am Pizza-Counter

Kasseler

mit Bratensauce,

Sauerkraut

und Kartoffelstampf

Vegetarische Gemüsetaler

aus Zucchini und Karotten,

dazu Kräuterdip

und Spitzkohlgemüse

mit Tomaten-Basilikumsauce,

Zuckerschoten, Spinat und Romanesco,

dazu Parmesan

Rindfleischstreifen mit Udonnudeln,

Weißkohl, Karotten, Lauch und Ingwer

in Asiamarinade

Hähnchen im Bier-Backteig

mit Kartoffelsalat,

jungem Lauch und Petersilie

frisch am Spieß gegrillt

Im Fladenbrot oder als Tellerportion

mit hausgemachter Currysauce

Kartoffel-Wedges

und Currypulver

frisch am Spieß gegrillt

Im Fladenbrot oder als Tellerportion


